Zapytanie ofertowe nr 1/KSOW/2018
Dotyczy okreslenia kosztéw: ustugi przeprowadzenie promocji zywnoLlci ekologicznej w biurach

Nazwa operacji: ,Ekologia! To jest to! — wspodtpraca rolnikédw ekologicznych w skracaniu tancucha
dostaw”.

Pytanie nrl:

Dzien dobry

Bardzo prosze o przestanie kompletu dokumentéw dotyczgcych przetargu na ustuge
przeprowadzenia promocji zywnosci ekologicznej w biurach.

Odpowiedz nr 1:

Dzien dobry,

W nawigzaniu do rozmowy telefonicznej przesytam wiecej szczegétéw oprécz tego co juz
zawarte w zapytaniu zamieszczonym pod adresem
http://www.grupa.odrolnika.pl/pdf/zapytanie ofertowe 1 KSOW 2018.pdf

Nasz projekt ma takze na celu promocje inicjatyw podejmowanych na wsi, ktére wspierajg
polskie rolnictwo ekologiczne jednoczesnie chronigc srodowisko naturalne. Promocja ta
potgczona jest z dziataniami edukacyjnymi wsréd potencjalnych konsumentéw.

Konieczno$é tych dziatan wynika z faktu, iz w Polsce czestym problemem jest niska
Swiadomos¢ na temat upraw i produkcji zywnosci w gospodarstwach ekologicznych oraz
réznic pomiedzy zywnoscig konwencjonalng, a ekologiczna.

W ramach realizacji projektu przeprowadzonych zostanie dziesieé spotkan warsztatowych w
dziesieciu wybranych biurowcach w Warszawie — na razie nie jest okreslone, ktore to beda.
Kazdorazowo spotkania bedg kierowane do mozliwie licznej grupy pracownikéw danej
korporacji / firmy. Spotkania bedg miaty charakter warsztatowy, interaktywny; przewidziane
formy pracy to: prezentacja, dyskusja, praca w grupach, prezentacja oraz world cafe.
Przewiduje sie udziat kazdorazowo w spotkaniu eko-rolnika, reprezentujgcego konkretne,
funkcjonujgce i produkujace zywno$é gospodarstwo ekologiczne. Jego zadaniem bedzie
przedstawienie informacji o catym procesie uprawy, certyfikacji oraz sprzedazy zywnosci
ekologicznej. Praktykujgcy eko-rolnik, znajgcy realia polskiej wsi oraz posiadajgcy wtasne
gospodarstwo produkujgce zywnos¢ ekologiczng — posiadajacy certyfikat eko, potwierdzony
przez firme certyfikujaca. - przed zawarciem umowy, chcemy poznaé nazwiska conajmnie;j
5 rolnikéw ekologicznych oraz skad sg i co produkuja, jaka jednostka ich certyfikuje.


http://www.grupa.odrolnika.pl/pdf/zapytanie_ofertowe_1_KSOW_2018.pdf

W ramach swojej prezentacji prelegent ma przedstawi¢ tradycyjnie uprawiane odmiany
drzew owocowych oraz innych gatunkéw uprawnych nie modyfikowanych genetycznie i nie
przeksztatcanych innymi metodami.

Istotnym elementem warsztatu bedzie pokazanie uczestnikom spotkania praktycznych
z punktu widzenia nabywcy cech wyrdzniajgcych produkty ekologiczne (warzywa, owoce
itd.).

Kazde spotkanie bedzie moderowane przez profesjonalnego szkoleniowca, ktory
poprowadzi dyskusje, podsumuje najwazniejsze spostrzezenia wygenerowane podczas
spotkania, nada mu odpowiednig dynamike oraz zadba o zastosowanie najciekawszych form
dotarcia do uczestnikow.

Moderator, szkoleniowiec z minimum 5 letnim doswiadczeniem i wiedzg z zakresu
przedmiotu projektu. - przed zawarciem umowy z wykonawcg bedziemy chcieli poznaé CV
szkoleniowca aby faktycznie sprawdzi¢ czy jest to osoba, ktéra zna sie na prawdziwym
rolnictwie ekologicznym.

Warsztaty beda potaczone z degustacja prostych potraw wykonanych na bazie
ekologicznych warzyw i owocow.

Ostatnim elementem bedzie pokazanie uczestnikom dostepnosci eko-produktéw poprzez
wskazanie sposobdéw i mozliwosci ich zakupu bezposredniego w sklepach, na targowiskach
itd. jak réwniez poprzez coraz lepiej rozwijajace sie sieci zakupowe dedykowane takim
produktom.

1. Poczestunek dla uczestnikdw pojedynczego spotkania warsztatowego:
e Zimna ptyta dla okoto 50 oséb.
e Przekaski przygotowane z warzyw i owocéw ekologicznych dla okoto 50 osdb.
e Serwis kawowy - kawy, herbaty oraz ciasto typu domowego z produktéw
ekologicznych dla okoto 50 osdb.

2. Ramowy program pojedynczego spotkania warsztatowego:

e Prezentacje tematu (m.in.: geneza eko-upraw, dzien dzisiejszy, perspektywy rozwoju,
zapotrzebowanie rynku, korzysci dla konsumentodw, istniejgce bariery) — czas 0,5 h.

e Praca w grupach (omawianie indywidualnie zgtaszanych probleméw i watpliwosci,
wzajemna wymiana posiadanych informacji w ramach grupy, wnioski robocze, relacje
konsument-sprzedawca-producent w swiecie eko-zywnosci) — czas 0,5 h.

e Wymiana informacji poprzez world cafe wsréd uczestnikdw spotkania — czas 0,5 h.

e Dyskusja - czas 15 min.

e Degustacja eko-produktéw i podsumowanie spotkania — czas 0,5h.

3. Wymagania lokalowe dla potrzeb jednego spotkania:

e sala szkoleniowa dostepna co najmniej 3 godziny podczas warsztatu, posiadajgca co
najmniej 50 miejsc siedzgcych, wyposazona w sprzet multimedialny, projektor,
ekran.

e Zaplecze kateringowe (moze by¢ wydzielone na sali gtéwnej).

e Mozliwosé konfiguracji sali lub sal dla potrzeb pracy w czterech grupach.



Pytanie nr2:

Szanowni Panstwo,

Zwracam sie z prosbg o wyjasnienie tresci zapytania na przeprowadzenie promocji zywnosci
ekologicznej w biurach.

1) Jak dtugo ma trwac spotkanie?
2) Kto zapewnia prowadzgcych na warsztaty oraz uczestnikéw?

3) Jak dtugo ma trwac pokaz kulinarny i z ilu potraw ma sie sktada¢? Czy uczestnicy maja
uczestniczy¢ w pokazie czy tylko by¢ obserwatorami?

4) Czy pokoje majg by¢ jedno czy dwu -osobowe? Czy nocleg ma obejmowac $niadanie?

Odpowiedz nr 2:

Dzien dobry,

w nawigzaniu do meila i rozmowy telefonicznej przesytam wiecej szczegétdw oprocz tego co
juz zawarte w zapytaniu zamieszczonym pod adresem
http://www.grupa.odrolnika.pl/pdf/zapytanie_ofertowe_1_KSOW_2018.pdf

Nasz projekt ma takze na celu promocje inicjatyw podejmowanych na wsi, ktére wspierajg
polskie rolnictwo ekologiczne jednoczesnie chronigc Srodowisko naturalne. Promocja ta
potgczona jest z dziataniami edukacyjnymi wsrdd potencjalnych konsumentéw.

Konieczno$é tych dziatan wynika z faktu, iz w Polsce czestym problemem jest niska
Swiadomos¢ na temat upraw i produkcji zywnosci w gospodarstwach ekologicznych oraz
réznic pomiedzy zywnoscig konwencjonalng, a ekologiczna.

W ramach realizacji projektu przeprowadzonych zostanie dziesie¢ spotkan warsztatowych w
dziesieciu wybranych biurowcach w Warszawie — na razie nie jest okreslone, ktére to beda.

WYybadr i wszystkie uzgodnienia lezg po stronie Wykonawcy.

Kazdorazowo spotkania bedg kierowane do mozliwie licznej grupy pracownikéw danej
korporacji / firmy. Spotkania bedg miaty charakter warsztatowy, interaktywny; przewidziane
formy pracy to: prezentacja, dyskusja, praca w grupach, prezentacja oraz world cafe.

Przewiduje sie udziat kazdorazowo w spotkaniu eko-rolnika, reprezentujgcego konkretne,
funkcjonujgce i produkujgce zywnos¢ gospodarstwo ekologiczne (eko-rolnika tzn rolnika
prowadzgcego gospodarstwo ekologiczne pod nadzorem jednostki certyfikujgce;j
spetniajgcego wymogi rolnictwa ekologicznego. Jego zadaniem bedzie przedstawienie
informacji o catym procesie uprawy, certyfikacji oraz sprzedazy zywnosci ekologiczne;.



Praktykujacy eko-rolnik, znajacy realia polskiej wsi oraz posiadajgcy wiasne gospodarstwo
produkujgce zywnos$¢ ekologiczng — posiadajgcy certyfikat eko, potwierdzony przez firme
certyfikujgca. - przed zawarciem umowy, chcemy pozna¢ nazwiska co najmniej 5 rolnikéw
ekologicznych oraz skad s3 i co produkujg, jaka jednostka ich certyfikuje.

Rolnicy majg pochodzi¢ z co najmniej 5 réznych wojewddztw.

W ramach swojej prezentacji prelegent ma przedstawic tradycyjnie uprawiane odmiany
drzew owocowych oraz innych gatunkéw uprawnych nie modyfikowanych genetycznie i nie
przeksztatcanych innymi metodami.

Istotnym elementem warsztatu bedzie pokazanie uczestnikom spotkania praktycznych z
punktu widzenia nabywcy cech wyrézniajgcych produkty ekologiczne (warzywa, owoce itd.).

Kazde spotkanie bedzie moderowane przez profesjonalnego szkoleniowca, ktéry poprowadzi
dyskusje, podsumuje najwazniejsze spostrzezenia wygenerowane podczas spotkania, nada
mu odpowiednig dynamike oraz zadba o zastosowanie najciekawszych form dotarcia do
uczestnikow.

Moderator, szkoleniowiec z minimum 5 letnim dos$wiadczeniem i wiedzg z zakresu
przedmiotu projektu. - przed zawarciem umowy z wykonawcg bedziemy chcieli poznaé CV
szkoleniowca aby faktycznie sprawdzi¢ czy jest to osoba, ktdra zna sie na prawdziwym
rolnictwie ekologicznym.

Warsztaty bedg potgczone z degustacjg prostych potraw wykonanych na bazie ekologicznych
warzyw i owocow.

Ostatnim elementem bedzie pokazanie uczestnikom dostepnosci eko-produktédw poprzez
wskazanie sposobow i mozliwosci ich zakupu bezposredniego w sklepach, na targowiskach
itd. jak rowniez poprzez coraz lepiej rozwijajace sie sieci zakupowe dedykowane takim
produktom.

1. Poczestunek dla uczestnikdw pojedynczego spotkania warsztatowego:

e Zimna ptyta dla okoto 50 oséb.

e Przekaski przygotowane z warzyw i owocoéw ekologicznych dla okoto 50 osdb.

e Serwis kawowy - kawy, herbaty oraz ciasto typu domowego z produktéw
ekologicznych dla okoto 50 o0sdb. ekologicznych - tzn spetniajgcych wymogi rolnictwa
ekologicznego

2. Ramowy program pojedynczego spotkania warsztatowego:

Prezentacje tematu (m.in.: geneza eko-upraw, dzien dzisiejszy, perspektywy rozwoiju,
zapotrzebowanie rynku, korzysci dla konsumentodw, istniejgce bariery) — czas 0,5 h.



e Praca w grupach (omawianie indywidualnie zgtaszanych probleméw i watpliwosci,
wzajemna wymiana posiadanych informacji w ramach grupy, wnioski robocze, relacje
konsument-sprzedawca-producent w Swiecie eko-zywnosci) — czas 0,5 h.

e Wymiana informacji poprzez world cafe wsrdd uczestnikdw spotkania — czas 0,5 h.

e Dyskusja - czas 15 min.

e Degustacja eko-produktéw i podsumowanie spotkania — czas 0,5h.

3. Wymagania lokalowe dla potrzeb jednego spotkania:
e sala szkoleniowa dostepna co najmniej 3 godziny podczas warsztatu, posiadajgca co
najmniej 50 miejsc siedzacych, wyposazona w sprzet multimedialny, projektor, ekran.

e Zaplecze kateringowe (moze by¢ wydzielone na sali gtéwnej)
e Mozliwos¢ konfiguracji sali lub sal dla potrzeb pracy w czterech grupach.

Ponadto:

1) Jak dtugo ma trwac spotkanie?

tacznie okotfo 2 godzin

2) Kto zapewnia prowadzgcych na warsztaty oraz uczestnikdéw?

Wykonawca ustugi

3) Jak dtugo ma trwac pokaz kulinarny i z ilu potraw ma sie sktada¢? Czy uczestnicy maja
uczestniczy¢ w pokazie czy tylko by¢ obserwatorami?

Okoto godzine, uczestnicy majg braé udziat w pokazie. Liczymy na co najmniej 10 potraw.

4) Czy pokoje maja by¢ jedno czy dwu-osobowe? Czy nocleg ma obejmowac sniadanie?

Pokoje winny by¢ jednoosobowe z $niadaniem

W razie dodatkowych pytan prosze o kontakt.



Pytanie nr3:

Jak dtugo ma trwac pokaz kulinarny i z ilu potraw ma sie sktada¢? Czy uczestnicy maja
uczestniczy¢ w pokazie czy tylko byé obserwatorami?

Okoto godzine, uczestnicy majg braé udziat w pokazie. Liczymy na co najmniej 10 potraw.

informuje, ze przygotowanie 10 potraw w ciagiu 1 godziny jest niewykonalne. W zwigzku z
czym prosze o zwiane OPZ.

Odpowiedz nr 3:

Witam

W odpowiedzi na Pafistwa meila informuje co nastepuje:

Cate spotkanie trwa 2 godziny zatem czasu na przygotowanie przez kucharza 10 potraw jest
wystarczajgco duzo ... przed pokazem przez godzine sprawny kucharz moze sobie

przygotowac produkty do wykonania tych potraw.

Nie ograniczamy tez zaangazowania pomocy kuchennej ... zatem 2 osoby w 2 godziny na
pewno sprostajg temu zadaniu.

Jesli chodzi o potrawy ... nie musza to by¢ skomplikowane i kompletne dania. Wystarcza
prostsze potrawy jak np.

- pasty do chleba + chleb (chleb moze byé gotowy)
- warzywa gotowane na parze

- surowki z surowych owocow i warzyw

- koktajle owocowe

- itp.

Wg. Wikistownika potrawa to positek stworzony z jadalnych sktadnikéw w naszym przypadku
ze sktadnikéw pochodzgcych z rolnictwa ekologicznego.

Wg. Stownika jezyka polskiego - potrawa to danie odpowiednio przyrzadzone pozywienie
stanowigce samodzielny sktadnik positkéw albo to jedna z czesci np. obiadu, kolacji,
podawana kolejno na stét. Potrawg zatem moze by¢ np. przystawka.



